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Lien visio jour1:

8h4s — 9h20 Accueil et enregistrement - Boissons & Biscuits

9h20 - Session introductive : présentation des journées et retours d’expérience

Retour sur le colloque Terres Inovia dédié aux filieres légumineuses : de la production aux débouchés
} Karine Gallardo (UMR Agroécologie), Véronique Biarneés (Terres Inovia) & Marc Anton (UR BIA)

Les lég-lumineuses : des graines riches en protéine qui font pousser 1’avenir - Retour SIVAL Angers

A Amélie Peuteuil (UMR Agroécologie)

9h50 - WP6. Gestion & Communication

Suivi et Organisation

¢ Bilan des avancées a mi-parcours du projet
e Point administratif, recrutements, PGD, retours COMEX, rapport de mi-parcours.
Communication interne et externe

¢ Retours Newsletters, fiches lecture, TED & TEC Talks

¢ Eveénements, publications, réseaux sociaux
} Amélie Peuteuil et Karine Gallardo (UMR Agroécologie)

10h20 — 12h00 - WP3. Qualité et fonctionnalité des protéines et produits dérivés

Objectifs année 3

A Rémi Saurel (UMR PAM) - 5 min
Vue d’ensemble et bilan des activités du WP3

e Cribage de souches LAB a activités ciblées (phytates, protéines, tanins)
} Valérie Gagnaire (UMR STLO) & Chi Nguyen (UMR PAM) - 25 min + 5 min échanges
o Effets de la fermentation lactique sur la fonctionnalité des concentrés protéiques de féveroles
A Valentin Pereyron (PAM) - 10 min + 5 min échanges
e Impact de la composition en lipide et en composés non-protéiques des ingrédients protéiques
de légumineuse sur la stabilisation physique et oxydative d’émulsions alimentaires
A Jolijn Koomen - 15 min + 10 min échanges
¢ Influence de la composition des concentrés protéiques de féverole sur les propriétés de gels
acides
f Thais Benatti Gallo - 10 min + 5 min échanges

Perspectives et feuille de route 2026
} Rémi Saurel (UMR PAM) - 5 min + 5 min échanges

12h00 — 13h00 - Dégustation et visite

13h00 — 14h15 - Pause déjeuner - Innocafé Danone
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https://inrae-fr.zoom.us/j/4772647442?omn=94243540133
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14h15 — 15h45 - WP4. Interactions protéines-polyphénols, digestibilité et sensorialité
Objectifs année 3
} Camille Loupiac (UMR PAM) - 10 min

Vue d’ensemble et bilan des activités du WP4

¢ Valorisation des polyphénols de féverole: fractionnement, hémisynthese
et publication scientifique
A Kévin Billet (UR BIA)- 15 min + 5 min échanges

¢ Insights into interactions between a-lactalbumin and flavan-3-ols
/Z Amadou Coulibaly (UMR STLO)- 15 min + 5 min échanges

e Caractérisation de la libération des aromes lors des interactions entre protéines végétales,
polyphénols et salive
} Anabelle Leang (CSGA) - 15 min + 5 min échanges

Perspectives et feuille de route 2026

A Camille Loupiac (UMR PAM) - 15 min + 5 min échanges

15h45 — 17h00 - WP5. Allergénicité, nutrition et santé
Objectifs année 3
# Wieneke Dijk & Marie Bodinier - 5 min

Vue d’ensemble et bilan des activités du WP5

e Caractérisation de la digestibilité et de l’allergénicité de matrices de féverole fermentées
} Manon Le Blet (UR BIA - UMR STLO) - 15 min + 5 min échanges

e Réactivité croisée potentielle de la feverole avec d’autres légumineuses.
} Wieneke Dijk (UR BIA) - 15 min + 5 min échanges

e Evaluation des bienfaits sur la santé des ingrédients de féverole fermentée dans des modeles
précliniques
A Florine Cottaz (UR BIA - UMR PhAN) - 15 min + 5 min échanges

Perspectives et feuille de route 2026

A Wieneke Dijk & Marie Bodinier - 5 min + 5 min échanges

17h00 — 17h30 - Pause café

17h30 — 18h30 - Réunion Comité de Pilotage (COPIL) // café des CDD et Doctorant.es

20h00 - Restaurant Brass&’Co - 24 - 26 Mail Pierre Potier, 91190 Gif-sur-Yvette
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Lien visio jour 2 :

8h30 - Accueil et programme de la journée - Boissons & Biscuits

8h4s5 — 10h15 - WP1 - Leviers agronomiques
Objectifs année 3
} Jean-Christophe Avice (UMR EVA) - 3 min

Vue d’ensemble et bilan des activités du WP1

e Bilan des essais variétaux 2025 pour pois, féverole et soja
} Véronique Biarnés (Terres Inovia) - 20 min + 5 min échanges

¢ Analyse de la variabilité GXE de la composition minérale et protéique des graines des variétés
de pois et féverole (essais 2024-2025)

} Titouan Bonnot, Delphine Aimé, Karine Gallardo (UMR Agroécologie) - 20 min + 5 min échanges

¢ Outils de diagnostic et développement d’indices de statut nutritionnel au champ
} Julien Besnard (UMR EVA) - 10 min + 5 min échanges

e Expérimentation carences élémentaires (objectifs/méthodes/état d’avancement)
Présentation par Jean-Christophe Avice (sur la base des diapos transmises par Marion Prudent
- UMR Agroécologie) - 7 min + 5 min échanges

Perspectives et feuille de route 2026

A Jean-Christophe Avice (UMR EVA) - 5 min + 5 min échanges

10h15 — 10h30 - Pause café

10h30 — 12h00 - WP2 - Leviers génétiques
Objectifs année 3
} Vanessa Vernoud (UMR Agroécologie) - 7 min

Vue d’ensemble et bilan des activités du WP3

¢ Diversité et déterminants génétiques du métabolome spécialisé des graines de pois. .
} Anne-Solenn Valadon (IJPB & Agroécologie) - 20 min + 5 min échanges

e Activation in vitro des récepteurs a ’'amertume TAS2R par des extraits de pois : résultats
des pré-tests.
A Christine Belloir (CSGA) - 15 min + 5 min échanges

e Impact de l'infestation par la bruche sur la composition des graines de féverole : apercu a
partir des métabolites spécialisés.

f Nadim Tayeh (UMR Agroécologie) - 10 min + 5 min échanges

¢ Diversité de la composition protéique au sein d’une collection de féverole
} Christine Le Signor (UMR Agroécologie) - 10 min + 5 min échanges

Perspectives et feuille de route 2026

f Vanessa Vernoud - 4 min + 4 min échanges
12h00 — 13h00 - Visite

13h00 — 14h15 - Pause déjeuner - Innocafé Danone



https://inrae-fr.zoom.us/j/4772647442?omn=94243540133

14h15 — 15h00 - Atelier Communication

“De la recherche au message : comment communiquer sur LETSPROSEED pour amplifier son impact
g q P p p
vers un objectif de souveraineté alimentaire ?”
o
N Y . . e : . ..
Al 4@; Animatrices : Amélie Peuteuil & Marie Bodinier
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15h00 — 15h30 - Restitution Atelier

15h30 — 16h00 - Retour COPIL et conclusion

Fin de la Réunion Annuelle LETSPROSEED 2026 autour de 16h




Jeudi 29 janvier

RDV JEUDi 29 JANVIiER A 20H AU RESTAURANT BRASS&CO

Informations pratiques

PRASSsCo

a moins de 10 min a
pied du site de Danone

24 - 26 Mail Pierre Potier, 91190 Gif-sur-Yvette /b\ﬂ

0170 94 98 37

*

Danone Research & Innovation o

Brass & Co

Menu

Entrée
Velouté St Germain, cranberries
et chips de comté

Plat
Filet de poulet mariné et frit aux saveurs
coréennes, riz thai
Option végétarienne
Comme un risotto de potimarron infusé a la
sauge, noix de pécan

Dessert
Brioche perdue, créme anglaise a
I’écorce d’orange

’ Site internet Brass & Co
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Boissons au choix

Un verre de blanc (Viognier)
Un verre de rouge (Chateau les donats)

1 demi de biere (Brasserie de Sutter)

4]:: Une surprise musicale !

53



https://www.brassandco.fr/
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Jéré6me Auzanneau
Matthieu Floriot
Louis Motte

Amélie Peuteuil®
Christine Le Signor*
Delphine Aime*
Karine Gallardo*
Nadim Tayeh*
Vanessa Vernoud*®
Nadia Rossin®
Anne-Solenn Valadon*
Marie de Lamballerie
Mathieu Bodin
Benoit Goldschmidt*
Claire Berton-Carabin®
Jolijn Koomen*
Alain Riaublanc®
Marc Anton*®

Marie Bodinier*
Thais Benatti Gallo®
Wieneke Dijk*

Lucie Birault®

Kevin Billet*

Sylvain Guyot*
Catherine Garnier®
Adeline Boire*
Florine Cottaz*®
Manon Le Blet*

José Antonio Piornos Martinez®

Christine Belloir®
Stéphanie Almquist*
Anabelle Leang*
Guillaume Catonnet
Saliha Belaid®

Céline Brosse

Loic Lepiniec
Massimiliano Corso*
Jean-Chrisologue Totozafy*
Stéphanie Boutet®
Frangois Perreau®
Marion Dalmais®
Camille Loupiac*

Rémi Saurel*®

Florence Husson*
Valentin Peyreron®

Thi Kim Chi Nguyen*
Patricia Parnet®

Pierre Aymard*®

Eléna Keuleyan*®
Amadou Adama Coulibaly*
Martine Morzel*®
Valérie Gagnaire*
Véronique Biarnes®
Jean-Christophe Avice*
Julien Besnard*
Jean-Louis Moréac

Liste des participant.es

jerome.auzanneau@agri-obtentions.fr
matthieu.floriot @agri-obtentions.fr
Louis.MOTTE@agri-obtentions.fr
amelie.peuteuil@inrae.fr
christine.le-signor@inrae.fr
delphine.aime@inrae.fr
karine.gallardo-guerrero@inrae.fr
Nadim.Tayeh@inrae.fr
vanessa.vernoud @inrae.fr
nadia.rossin@inrae.fr
anne-solenne.valadon@inrae.fr
marie.de-lamballerie@oniris-nantes.fr
Mathieu.Bodin@agencerecherche.fr
bgoldschmidt@groupe-bel.com
claire.berton-carabin@inrae.fr
koomen.jolijn@gmail.com
alain.riaublanc]inrae.fr
marc.anton@inrae.fr
marie.bodinier@inrae.fr
thais.benatti-gallo@inrae.fr
wieneke.dijk@inrae.fr
lucie.birault@inrae.fr
kevin.billet@inrae.fr
sylvain.guyot@inrae.fr
catherine.garnier@inrae.fr
adeline.boire@inrae.fr
florine.cottaz@inrae.fr
manon.le-blet@inrae.fr

Jose-Antonio.Piornos-Martinez@inrae.fr

christine.belloir@inrae.fr
stéphanie.almquist@inrae.fr
anabelle.leang@inrae.fr
Guillaume.CATONNET @danone.com
saliha.belaid@danone.com
celine.brosse@inrae.fr
loic.lepiniec@inrae.fr
massimiliano.corso@inrae.fr jean-
chrisologue.totozafy@inrae.fr
stephanie.boutet@inrae.fr
francois.perreau@inrae.fr
marion.dalmais@inrae.fr
camille.loupiac@agrosupdijon.fr
remi.saurel@agrosupdijon.fr
florence.husson@agrosupdijon.fr
valentin.pereyron@agrosupdijon.fr
thi.nguyeni@agrosupdijon.fr
patricia.parnet@uni-nantes.fr
pierre.aymard@soredab.org
elena.keuleyan@soredab.org
amadou-adama.coulibaly@inrae.fr
martine.morzel@inrae.fr
valerie.gagnaire@inrae.fr
v.biarnes@terresinovia.fr
Jean-Christophe.Avice@Unicaen.Fr
julien.besnard @unicaen.fr
jlmoreac@viavegetale.com

Agri Obtentions
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Agri Obtentions
Agroécologie
Agroécologie
Agroécologie
Agroécologie
Agroécologie
Agroécologie
Agroécologie
Agroécologie et IJPB
ANR, suivi des actions Prot-Leg
ANR, chargé de projets scientifiques
BEL

BIA
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IPS2

PAM

PAM

PAM

PAM

PAM

Phan
SAVENCIA/SOREDAB
SAVENCIA/SOREDAB
STLO

STLO

STLO

TERRES INOVIA
Univ. Caen Normandie
Univ. Caen Normandie
VIA VEGETALE
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